Dicas de Londres!

Hoje vamos dar algumas dicas de quem vai viajar para Londres.

— Ledbury: Restaurante super formal e sofisticado. Por ser
pequeno deve ser reservado com bastante antecedéncia.
Experiencia excepcional! Comida e servico impecaveis..

Recomendamos de olhos fechados, apesar do valor ser bem
elevado!

Clique para ampliar
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-Burguer and Lobster: sé tem dois pratos — o sanduiche de

lagosta (lobster roll) ou a lagosta. 0s dois sao maravilhosos!

Clique para ampliar

— Houtong: Restaurante chinés no alto do prédio mais alto de
Londre (the Shard) Vista maravilhosa da cidade.. Comida muito

boa! Vale a pena o set menu do almoco! 0Os dumplings (que estao
super em alta) estavam maravilhosos!
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SLONE SQUARE: feirinha de comidas deliciosa em Chelsea! Varias
delicias.. Experimentamos o sanduiche de pato confit, os
dumplings, cannolis recheados..) Tudo delicia! Tem wuma
banquinha de comidas brasileiras — que tem uma fila enorme —
que vende feijoada, coxinha, brigadeiro, pudim.. Super sucesso!
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OKA Robata & Sushi: Comida japonesa deliciosa que fica na
famosa Carnaby Street!

Clique para ampliar
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Hermam ze German: Delicia de cachorro quente. Bem estilo
alemao.. pertinho da estacao de Embankment!

Clique para ampliar

BOUROGH MARKET: Mercado de comidas super antigo. Tem
comidinhas e venda de produtos frescos para cozinhar em casa!
Vale super a pena a visita!
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Restaurantes de Rede que recomendamos:

— CoOte: serve comida francesa! 0 bife com batata frita é uma
delicia! Tem em varios lugares.. Sobremesas também valem a
pena!
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— Busaba: talindes delicioso! 0 peito de pato agridoce é
otimo!

— Wahaca: Mexicano! As tortilhas e os churros com calda de
chocolate sao uma 6tima pedida!

Tem muita coisa boa em Londres..

Boa viagem!


http://www.culinariaparareceber.com.br/wp-content/uploads/2015/12/FullSizeRender.jpg




